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Il locale più amichevole di Gelindo, 

 

…gustosi salumi, fragranti formaggi, profumate minestre, pollame del cortile, 
verdure e frutta della fattoria, dolcetti genuini, pane rustico, frittata alle erbe, 
polenta con saraceno, le trote delle Valli, birre e vini dei Magredi……da gustare 
senza fretta nella piacevole atmosfera della campagna friulana. 
 
Insalate, pan-polenta, cioppini e salse sono al buffet e Self Service. 
Il costo del coperto è di € 2,00 per la Corte dei 20 e di € 3,00 per i TINELLI 
Le pietanze per intolleranti vanno concordate con gli chef Elena e Tiziano.  
---------------**------------**-------- 

A ogni pasto si svolge il  rito della Polenta  

------------**----------------------------**--------------------------------- 

GOLOSESSI  
G1 Frittata dei Magredi 
con salame e ortaggi   € 5,00 
-------------------------------------------- 

G2 Insalatone di Gelindo 
con tonno,formaggi e ovetto  € 7,00 
-------------------------------------------- 

G3 Crostoni Caldi 
con salse calde e selvaggina  € 5,00 
-------------------------------------------- 

G4 La Mulatta Calda  
abbraccia il Formaggio  

(Verdure grigliate, Montasio e polenta brustulada) € 6,50 

--------------------------------------------------------- 

G5 La regina delle Risorgive 
incontra il Magredo  € 9,00 

------------------------------------------------------- 

TIPICO FRIULANO  

T1 Nidi di Polenta e Funghi  
con “asin” e squeta fumada   € 6,00 
------------------------------------------------- 

T2 Frico Filante Magredi 
con patate e cipolla      € 8,00 

------------------------------------------------ 

T3 Salame “Cisât” con Cipolla 
 con polentina e capucci dolci € 7,00 

---------------------------------------------- 

T4 Pitina Valtramontina e Polenta 
con sughetto di cavo e aceto € 9,00 

--------------------------------------------- 

T5 La Patria del Friuli     
(salame cisât, frico filante, 
 polenta&funghi, Pitina)   €10,00 
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---------------------------------------------- 

FORMAGGI  
F1- Gran misto di Formaggi  
(con frutta,salsine e mieli)   € 9,00 
------------------------------------------------ 

F2- Caprini e Ovini d’Italia  € 8,00 
----------------------------------------------- 

F3- Montasio e Latterie stagionato 
e vecchio, con polenta  € 7,00 
----------------------------------------------- 

SALUMI 
S1- La Rosa dei Magredi   
(sottofesa con cotenna-tenue salatura) € 9,00 
--------------------------------------------------- 

S2 Prosciutto da san Daniele  € 9,00 

------------------------------------------------ 

S3 Spek di Sauris-affumicato  € 8,00 
----------------------------------------------- 

S4 Salumi della Fattoria Gelindo  
con verdurine in agrodolce e sott’olio. € 8,00 
--------------------------------------------------- 

ANTIPASTI  
A1 Antipasti caldi 
Degustazione di 3 delicatezze € 9,00 
--------------------**---------------------- 

A2 Cestino di Pitina  
con Montasio,funghi e insalata  € 8,00 
-------------------------------------------- 

A3 Mesticanza d’Insalate  
con meletta,sesamo e petto d’oca € 8,00 
-------------------------------------------- 

A4 Giardinetto dei Magredi 
L’antipastino del giorno  € 8,00 

 

A5 *Dolomiti & Adriatico  
(Antipasto di pesce e baccala’ ) € 10,00 

---------------------------------------------- 

PRIMI PIATTI  
P1 Lasagne Rustiche 
con Erbe di campo e Montasio  € 7,00 

-------------------------------------------- 

P2 Balotes di Clauzetto 
Gnocchi gratinati di polenta e funghi € 6,50 

-------------------------------------------- 

P3 Crespelle Gratinate 
con farciture del giorno    € 7,00 

-------------------------------------------- 

P4 Mezzelune Magredi  
alla salvia e san Daniele   € 8,00 
--------------------------------------------- 

P5 Tagliatelle al San Daniele 
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con farina rustica e saraceno   € 8,00 

--------------------------------------------- 

P7 Blecs di saraceno con il Goulash 
Speck croccante e Montasio vecchio  € 7,00 
--------------------------------------------- 

P8 Gnocchi di patate e spinaci 
alla cacciatora (sugo di carne)  € 6,50 

--------------------------------------------- 

P9 Minestra del giorno 
con le verdure dei Magredi   € 6,50 

----------------------------------------------- 

PIATTI di CARNE 
tutti i piatti vengono serviti con piccolo contorno 

C1 Tagliata di Cappone  
con Rucola e Prosecco   € 11,00 

----------------------------------------------- 

C2 Polastro al Vino Piculit Neri 
servito con funghetti e cipolline € 10,00 

----------------------------------------------- 

C3 Coscia di porchetta  
con prataioli e porcini    € 10,00 
----------------------------------------------- 
C4 Capriolo alla selvatica 
con polenta fresca e aromatiche  € 10,00 

---------------------------------------------- 

C5 Spalla di manza brasata  
con verdure dadolate e polenta   € 10,00 

----------------------------------------------- 

C6 Filetto di maiale lardellato 
con salsina al pepe verde  € 14,00 

------------------------------------------- 

“SU li BORIS” alla brace 
C10 Grigliatina Mista  
di carni nobili:pollo, manzo,  
maiale, salume e patate fritte  € 11,00 

------------------------------------------------ 

C11 Tagliata di manzo  
alle erbe fini e rucola   € 14,00 
------------------------------------------------ 

C12 Polastro alla Diavola 
 (petto, coscia, ala e patate fritte) € 10,00 
------------------------------------------------ 

C13 Braciola di Maiale  
(peso crudo gr.350-400)  € 10,00 
----------------------------------------------- 

C14 Filetto di bue 
(peso crudo gr.210-230) € 18,00 

---------------------------------------------- 

C15 Braciola di vitello  
(peso crudo gr.350-400) € 18,00 
---------------------------------------------- 

C16 Costata di manza  
(all’etto di peso crudo)  €   4,00 
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--------------------------------------------------- 

MAXI PIATTONI  
M1* Gran Fritto di Pesce:    
calamari, gamberetti, fritturina,  

canestrelli, alici panate  € 12,00 
--------------------------------------------------- 

M2 Goulasch Puzta Friuli:    

muscolone di manzo, cipolle,  

gnocchi, pancetta, paprika. € 12,00 
------------------------------------------------ 

M3 Polenta e Tocio, 
la gloria dell’umido:  
Polastro, puntine di vitello e maiale, 
 polpettine in umido, 

polenta e dadolata di verdure  € 12,00 

------------------------------------------- 

M4 Gran misto di primi piatti    
3 assaggi dei primi consigliati nella lista € 9,00 
---------------------------------------------- 

PIATTI UNICI 
U1 Merenda Rustica € 10,00 

Crostone di pane con prosciutto cotto caldo; 
pancetta grigliata, Montasio alla piastra  
uovo all’occhio, fagioli, patate, pomodoro e  
cipolla alla piastra,salsa tartara e ketchup 
 

U2 Menu’ Magredi 
servizio in un unico piatto  

Polenta e salame, crespella gratinata 
Coscia di porchetta ai funghi, contorni € 15,00 
 

U3 Gran Bollito in Zuppiera   € 15,00 
dal 1 ottobre al 30 aprile 
Portata unica di carni e verdure lessate:  
Petto di Manzo, Gallina, Cotechino, Lingua, 
Porcina, Coda di Bue, Canederli. 
Servizio in zuppiere di brodo bollente con  
ortaggi dadolati e accompagnate da salsine, 
cren, brovada, patate e fagioli.  
Composte di verdure in agrodolce, mostarde  
 

U4 Gran Grigliata di Carni, 
verdure e formaggi  € 15,00 
Carni di manzo, ali e coscia di pollo, costa e pancetta,  
polpettina, verdure alla mulatta, formaggio fuso e polenta.  

VERDURE & CONTORNI  

V1 *Patate fritte € 2,50 
V2 Verdura cotta € 3,00 
V3 Tris di cotti  € 4,00 
V4 Insalata a foglie € 2,50 
V5 Insalata mista € 3,50 
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I PREFERITI 
 

 

C3 Coscia di porchetta  
con prataioli e porcini    € 10,00 

------------------------------------------ 

 

S4 Salumi della Fattoria Gelindo  
con verdurine in agrodolce e sott’olio. € 8,00 
-------------------------------------------------- 

A1 Antipasti caldi 
Degustazione di 4 delicatezze € 9,00 
----------------------------------------------- 

P7 Rigatoni con il Goulash  
Spek croccante e Montasio vecchio  € 6,50 

---------------------------------------------- 

 

 

 

 

 

T5 La Patria del Friuli     
(salame cisât, frico filante, 
 polenta&funghi, Pitina)   €10,00 

---------------------------------------------- 

C10 Grigliatina Mista  
di carni nobili:pollo, manzo,  
maiale, salume e patate fritte  € 11,00 

--------------------------------------------- 

M3 Polenta e Tocio, 
la gloria dell’umido:  
Polastro, puntine di vitello e maiale, 
 polpettine in umido, 

polenta e dadolata di verdure € 11,00 

 

 

DESSERT 

D1 Crostata casereccia   € 3,90 

D2 Zuppa della nonna  € 3,90 

D3 Torta soffice di mele   € 3,90 

D4 Salame al cioccolato  € 3,90 

D5 Semifreddo all’amaretto  € 3,90 

D6 I dolci di Gelindo e frutta € 4,50 

D7 Flan caldo al cioccolato  € 4,50 

D8 Gelato vaniglia e frutti di bosco € 4,50 

D9 Sgroppino al limone  € 2,50 

D10 Sorbetto ai frutti di bosco  € 3,50 

D11 Crespelline caserecce   € 3,90 

D12 Ananas al Grand Marnier € 4,20 

D13 I biscottini dei Magredi  € 3,90 

D14 Crème caramel   € 3,90 

D15 Panna cotta   € 3,90 

D16 Zuppa inglese   € 3,90 

*Alimenti Surgelati:Le pietanze contrassegnate con un asterisco nel presente menù, possono essere 
state confezionate in parte con prodotti surgelati o aver subito un trattamento di surgelazione 

 
Gelindo dei Magredi, Country Resort nel Friuli Venezia Giulia - ITALIA 

Soggiorni in campagna con rimessa per moto e bike  
Degustazione e Vendita enogastronomia Friulana 
Gelindo Via Roma 14 /16- 33099 Vivaro (Pn) PI 010 356 009 39 
tel. 0039 427.97037 Fax 0039 427.97515 - 0039 335 7170 806 - 0039 335 7170 807 
Mail: info@gelindo.it Web:www.gelindo.it www.magredi.it www.magredinatura2000.it 
 


