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JL Menww Gourmet del, Jinello

Gentily Clients, in questa accogliente e riservata saletta desideriamo
proporvi una selezione speciale delle nostre miglior: pietanze
con laggiunta di alcune proposte tipiche, originali e stagionalr.

Brindisi di. Benvenuto e Saluto dalla Cucina

Delicatezze degli Chef Elena e Tiziano
Boule degli aperitivi con Melindo, Sisaris, Grignel e Milus

Antipasti

Prosciutto crudo di San Daniele Coradazzi o Prolongo,

L stagionatura 24 mesi con frutta di stagione

e giardiniera in agrodolce della Fattoria Gelindo
P Tartare di manzetta della Fattoria accompagnata dalle
el nostre salsine e ortaggi alla scapece in agrodolce
- Crudita di finocchi con trota delle Risorgive,
-

arancia, pinoli e melograno++:

i Caldo

Tortino di zucca con fonduta di Montasio,
finferli e ricotta affumicata’

Primi Piatti

Mezzelune con ripieno di formaggi di malga,
pere senapate e burro nocciolatos+~

W

Crespelle gratinate con la farina del giorno

Gnocchi di zucca su cestino di frico con burro,
salvia e ricotta affumicata '+

Blecs con grano saraceno
con ragi di selvaggina tagliato al coltellos~

R e |

La minestra di stagione, calda e confortante *

€ 14,00

€19,00

€14,50

€ 13,00

€ 14,50
€ 14,00

€14,00

€ 15,00

€10,50

Coperto e servizio: € 3,00 a persona e comprende il Benvenuto eil Saluto dalla Cucina e l'arrivederci
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Ij Secondi Piatti

) Tagliata di manzetta alla griglia al profumo d'aglio e rosmarino €22,00
() Costolette d’agnello scottadito alla griglia con le erbe aromatiche € 25,00
. Baccala alla vicentina con polenta brustolada di mais antichi +» € 19,00

Guancette di porchetta brasate,

patate in tecia e dadolata di ortaggi della fattorias».» S 1000
|

Stufato di cervo alla selvatica con composta di mele e ribes €19,00

J Piatti della Tradizione
{7 Frico filante Magredi con cipolla, patate e melette * €12,00

La Mulatta calda, piatto di ortaggi alla griglia
\ con Montasio in padella & Teall
Pitina delle Valli Porde;floneil cotta in tecia €13,50

con aceto e “cavo”
a Gran misto di formaggi vaccini e caprini
U accompagnati da mostarde, frutta e mieli friulani 7+ ity
Contorni

Tris di contorni cotti assortiti € 5,00
Insalate miste dell’orto €4,50

2/ i, { cond [/g i del Sommelier Bottiglia Calice
REBOLIUM Ribolla Gialla Brut Cantina Sinefinis Slovenia € 25,00 €5,00
FIORI DI CAMPO Uvaggio Bianco Cantina Lis Neris Isonzo €27,00 €5,40
SBARGOLETO Sangiovese Rocca le Caminate Meldola Emilia Romagna € 20,00 € 4,00

RINAZZO Syrah Pellegrino Sicilia € 25,00 €5,00

* Alimenti Surgelati: Pictanze che potrebbero essere state confezionate in parte con prodott surgelati o aver subito un trattamento di surgelazione
** Pietanze prodotte in casa ¢ successivamente sottoposte ad un breve periodo di conservazione mediante surgelazione
%i:\ Questo simbolo indica le PIETANZE SENZA GLUTINE. Fare attenzione, linee di preparazione non separate, ma controllate in fase di lavorazione.
@ Questo simbolo indica le PIETANZE VEGETARIANE, che non contengono carne, pesce.
-Q Questo simbolo indica PIETANZE che possono essere richieste SENZA guarnizion contenentt glutine.




